A INCARDONA

Pasta

iatelle Tartufate
 Rindercarpaccio in cr rr”ger TraffelsoRe,

| mytem hwarzen l.

rrat
iner

]I
Ravioli al Tartufo
Gefillte Pasta mit Steinpilzen

-. ~goldbrad 8

'
!

-
geschmortem Ragu
dmaten. :

In Bronzefor
D Sio0ZCes
i |

ytomaten.




CUCINA INCARDONA

Pizza +

Pizza al Tartufo
Knuspriger Pizzaboden, belegt mit zart
schmelzender Mazzarella,
serviert mit hauchdunnen Scheiben von schwarzem
Triiffel und aromatischem TriffehOl.

Pizza Burratina
Eine Komposition;ausssonnengereiften
Cherrytomaten,
einer cremigen Burrata und frischem Basilikum.

Pizza L Ardente
Eine pikante Komposition aus italienischer Salsiccia,
fein geschnittenen roten Zwiebeln, gebettet auf
einer fruchtigen Tomatensauce
und sanft schmelzenden Mozzarella.

Pizza Margherita
Sanft schmelzender Mozzarella auf einer Basis
aus fein passierten San Marzano Tomaten, garniert
mit erntefrischem Basilikum.
+
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K
Insalata 4
Gamberoni
Gegrillte Garnelen mit Avocado,
Mango und gerasteten Mandeln.
Burrata

Cremige Burrata auf frischem
Blattsalat mit Avocado und Walnussen.

Contorni
Triffelpommes
Knusprige Pommes mit feinem

Truffelaroma und Parmesan.

Pommes Frites
Goldbraun frittierte Pommes.
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ANTIPASTI

Cocktail di Gamberetti e
Zarte Garnelen in cremiger Cocktailsauce.

Melanzane alla Parmigiana .

Geschichtete Auberginen mit Tomatensauce
und Parmesan
herzhaft, saftig und traditionell.

Caponata
Sizilianisches Auberginengemise,
ein traditioneller, aromatischer Klassiker.

Polpette di Melanzana
Knusprig gebratene Auberginenfrikadellen
aulfen goldbraun, innen zart Und wufzig.

Selezione di Antipasti della Casa
Eine Auswahl unserer Antipasti zum Teilen
ideal fur zwei Personen und perfekt zum
-+- Geniefsen und Entdecken.




ANTIPASTI +

Carpaccio vom Rind —+
Hauchdinnes Rindfleisch mit frischer T
Rucola und gehobeltem Parmesan.

Frittierte Gamberoni
Knusprig frittierte Garnelen mit Aioli.

Vitello Tonnato
Zartes Kalbfleisch mit cremiger
Thunfischsauce und Kapern.

Lachstatar
Frischer Lachs fein gehackt und raffiniert
abgeschmeckt.

Kartoffelkrokette
Knusprige Kartoffelkroketten
mit Truffel, Parmesan, Bechamel
und Guanciale, ein cremiger, intensiver und
vollmundiger Geschmack.

Burrata
Cremige’Burrata serviert mit saftigen
Cherrytomate und aromatischem Basilikum-Pesto
"’Frisch, leicht und voller mediterraner Aromen.
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Dolci

Nuveola al Mascarpone e Fragole
Luftig-knuspriges Baiser mit feiner Mascarponecreme und
fruchtigem Erdbeerragout ein elegantes
Zusammenspiel aus Sufze und Frische.

Frittiertes Vanilleeis
Knusprig ausgebackenes Vanilleeis, begleitét von
aromatischem Waldfruchtspiegel ein
spannender Kontrast aus heil und Kalt.

Tiramisu
Zarte Mascarponecreme mit in Kaffee getrankten
Loffelbiskuits harmonisch geschichtet und
klassisch italienisch veredelt.

Panna Cotta
Seidig-cremige Panna Cotta mit feiner Beerensau€e:

Affogato al Mascarpone
Cremiges Vanilleeis mit frisch gebrihtem

Espresso ubergossen, veredelt mit
<+ und Savoiardi.
-.I.
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